
«D’une Rive à l’Autre» 2022

Produzent Château Panchille
Land/Gebiet Frankreich/Bordeaux
Appellation Graves de Vayres AOP
Produkt Rotweine
Traubensorte(n) Merlot (90%), Cabernet Franc (10%)
Anbau HVE zertifiziert
Ausbau 15 Monate in französischen

Barriques (50 %) und im
Edelstahltank (50 %)
ausgebaut

Alkoholvolumen 14.5%
Restzucker 0.5 g/l
Allergenhinweise Enthält Sulfite
Vegan Ja
Trinktemperatur 16 bis 18 Grad
Optimaler Genuss jetzt bis 2032
Inhalt/Gebinde 75 cl / 6er Kt
Produzierte Menge 6000 Flaschen

Das winzige Weinbaugebiet Graves de Vayres liegt im Norden
der grossen Appellation Entre-Deux-Mers. Ihr Name wurde
bereits im 19. Jahrhundert verwendet und seit 1937 verfügt
das kleine Gebiet sogar über den Status einer eigenen
Appellation d’Origine Contrôlée (kurz AOC). Hier, am linken
Ufer der Dordogne, mit Sicht auf die gegenüber liegende Stadt
Libourne, findet man vor allem lockere Kiesböden, die mit viel
Sand und vereinzelt mit Lehm und Kalk durchzogen sind. Bei
unserem letzten Besuch auf Château Panchille wurde uns der
«D’une Rive à l’Autre» zum Mittagessen serviert und wir
waren echt begeistert. Die Cuvée besteht aus Merlot (90 %)
und Cabernet Franc (10 %) und wurde je zur Hälfte in
Barriques und im Edelstahltank ausgebaut. In der Nase
erkennt man eine dunkle Beerenfrucht, die im Gaumen
wunderbar frisch und süffig daherkommt. Schlicht ein perfekter
Allrounder, den viele gern haben werden. Dank der guten
Harmonie passt er perfekt zur feinen Hausmannskost.


