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«Nimalaya» Vieux Carignan 2021

Produzent Domaine Cassagne et Vitailles
Land/Gebiet Frankreich/Vin de France
Produkt Rotweine

Traubensorte(n) Carignan (100%)

Anbau Biodynamisch

Ausbau Im Betonei (Nomblot Egg)

vergoren und 10 Mt. im
Zementtank ausgebaut

Alkoholvolumen 14.0%
Restzucker 1.0 g/l
Allergenhinweise Enthalt Sulfite
Vegan Nein
Trinktemperatur 16 bis 18 Grad
Optimaler Genuss jetzt bis 2034
Inhalt/Gebinde 75 cl / 6er Kt
Bewertung Yves Beck: 95/100
Preis CHF 38.00
4 B Der reinsortige Nimalaya (aus Carignan-Trauben) ist in
H‘”_‘ﬁ‘l_'ﬁlh vielerlei Hinsicht ein aussergewohnlicher Wein. Punkt 1: Die
Trauben stammen aus einem uralten Rebberg der im Jahre
J_;;ﬁ:l':‘:;:" 5 1954 angepflanzt wurde. Punkt 2: Der Ertrag von 12 hl/ha ist

e am untersten Ende der Mdoglichkeiten, einem Weinstock
seinen Ertrag abzuringen. Punkt 3: Abstufung zum Vin de
France, da es keine AOP-Bezeichnung fir 100-prozentige

Carignan-Weine in der Region Languedoc-Roussillon gibt.
Auch bei der Wahl flir einen passenden Namen waren sie
fantasievoll, steuerte doch jeder der vier Grunder je zwei
Buchstaben seines Vornamens bei: Ni von Nicolas, ma von
Matthieu, la von Paula und ya von Yannick. Et voila: der
Nimalaya.

Auf den Punkt gebracht: Der «Nimalaya» vereint die Feinheit
eines Burgunders mit der Saftigkeit der Carignan-Traube.
Dank der Erfahrung und dem richtigen Lesezeitpunkt gelang
dem Winzer-Duo Matthieu Rollin und Nicolas Seffusatti einer
der zugéanglichsten «Nimalaya» in ihrer Geschichte. Anfang
Oktober wurden die Trauben geerntet, sorgfaltig selektioniert
und danach spontan vergoren. Dabei konnte die typische
Frische der Carignan-Traube bewahrt werden, die an rote
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Frichte, Pflaumen, etwas Lakritz und Thymian erinnert.
Schicht fur Schicht wird die Beerenfrucht auf der Zunge
freigelegt, immer wieder schieben sich florale Elemente und
mediterrane Kréuter dazwischen. Fast schwerelos zeigt er
sich im Gaumen — schlicht und einfach ein Hochgenuss.



