
«Cauro Ventum»

Produzent Bodegas Saura
Land/Gebiet Spanien/Murcia
Appellation Bullas D.O.P.
Jahrgang 2021
Produkt Rotweine
Traubensorte(n) Garnacha Tinto (100%)
Ausbau 12 Monate in französischen Barriques ausgebaut
Alkoholvolumen 14.5%
Restzucker 0.5 g/l
Trinktemperatur 16 bis 18 Grad
Optimaler Genuss jetzt bis 2030
Inhalt 75 cl

Mit dem Augenmerk auf die Wiederherstellung
vernachlässigter Rebberge erwarb die Familie Saura im Jahr
2008 eine rund 500 Hektar grosse Finca im gebirgigen Teil der
Sierra de las Cabras, die zwischen 690 und 1127 Meter über
Meer liegt. Ihr ehrgeiziges Projekt unter der Bezeichnung
«Viñedos de Utopia» konnte nach eingehenden Studien im
Jahr 2015 gestartet werden. Das Klima in dieser Gegend ist
hauptsächlich kontinental, leicht gemildert durch den Einfluss
des Mittelmeers und die langen Sonnenstunden sowie eine
eher geringe Niederschlagsmenge. Wegen des
vorherrschenden Nordwestwinds wurden die Reben bewusst
in Parzellen angelegt, die etwas vertieft liegen, sodass sie
besser vor den Winden geschützt sind. Natürlich sind die
Rebstöcke noch jung, werden aber traditionell und biologisch
angebaut, um die höchste Traubenqualität zu erreichen. Ein
interessantes Detail, das uns bei Javier auch noch auffiel, ist,
dass er seine Weine in Kalksteintanks vergärt. So wie er uns
erklärte, wurde diese Methode bereits von den Römern, die in
dieser Gegend lebten, zur Weinherstellung verwendet. Die
etwa 2000 Kilo Trauben fassenden Tanks kommen aus einem
Steinbruch unweit der Bodega und verleihen den darin
vergorenen Weinen eine unvergleichliche Frische und
Mineralität.

Der «Cauro Ventum» ist ein zugänglicher und daher leicht
verständlicher Rotwein aus 100 Prozent Garnacha-Trauben.
Nach der Vergärung im Kalksteintank folgte der Ausbau in



gebrauchten Barriques. Das animierende Bukett von dunklen
Beeren (Brombeeren und Kirschen) macht Appetit auf diesen
fleischigen, dabei frischen Roten mit viel Frucht und samtigen
Tanninen. Das ergänzt überzeugend Gegrilltes oder auch gut
gewürzte Eintöpfe.


