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Gevrey-Chambertin «Vieilles Vignes» 2021

Produzent David Moret
DAVID Land/Gebiet Frankreich/Burgund
MORET Appellation Gevrey-Chambertin AOC
Produkt Rotweine
Traubensorte(n) Pinot Noir (100%)
Anbau Traditionell
Ausbau 14 Monate in 228-Liter-Pieces
ausgebaut
Alkoholvolumen 13.0%
Restzucker 0.8 g/l
Allergenhinweise Enthalt Sulfite
Vegan Nein
Trinktemperatur 10 bis 12 Grad
Optimaler Genuss jetzt bis 2036
Inhalt/Gebinde 75 cl / 6er Kt
Preis CHF 66.00
Pinot Noir ist die Diva unter den Rebsorten, anspruchsvoll und
@i launisch, sinnlich und elegant. Sie fordert von Winzern das
8 "mooy 1 ganze Koénnen — denn Anbau und Kelterung der
i bEy RFLF;I;IH}EERT“ Pinot-Noir-Traube gehoren zu den grossten
i s i Pt Herausforderungen, denen sich ein Weinbauer stellen kann.

Gute Burgunder sind saftig, frisch und mit einer Kraft, die sich
aus Zwischenténen speist und nicht aus schierer Wucht. Ein
D MORET sehr gutes Beispiel fur diesen hochklassigen Stil ist der
e Gevrey-Chambertin von David Moret: gekeltert mit technischer
Prézision und stilistischem Feingefuhl.
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