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Chéateau Donjon de Bruignac «Premium», Bordeaux Supérieur AOC

Produzent
Land/Gebiet
Jahrgang
Produkt
Traubensorte(n)
Alkoholvolumen
Ausbau

Trinktemperatur
Dekantieren
Genussphase
Inhalt

Chateau Donjon de Bruignac
Frankreich/Bordeaux

2008

Rotwein

Cabernet Franc (65%), Merlot (35%)
13.5%

11-monatiger Ausbau in franzésischen (60% neuen)
Eichenfassern

16 bis 18 Grad

Empfehlenswert

bis 2016

75cl

Das ist der erste Jahrgang vom «Premium» der das Chateau
Donjon de Bruignac abfiillen konnte. Es ist ein "Vin de Goutte"
wie es die Franzosen es nennen, wenn der Wein ohne
jegliches pressen gekeltert wird. Lediglich 2250 Flaschen
wurden am 26. April 2010 abgefullt.

Feines Heidelbeer- und Cassisbouquet, dahinter florale Wiirze
und etwas Vanille. Samtig-seidiger  Gaumen  mit
verfuhrerischer Frucht die an dunkle Beeren erinnert.
Gebiindelte Kraft im langen Finale. Der Wein unterstreicht den
hohen Qualitatsstatus den Donjon de Bruignac bereits innert
zwei Jahren erreicht hat.



