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INOVERSUM

Chéateau Bel-Air la Royére blanc Premieres Cotes de Blaye AOC

Produzent Chateau Bel-Air la Royere
Land/Gebiet Frankreich/Bordeaux
Jahrgang 2009

Produkt Weisswein

Traubensorte(n)  Sauvignon blanc (100%)
Alkoholvolumen  14%

sum.ch

Ausbau Acht Monate in franzdsischen Barriques ,
Trinktemperatur 10 bis 12 Grad =
Dekantieren Nicht erforderlich =
Genussphase bis 2012
Inhalt 75cl =

inoveil

Reife, exotische Fruchtaromen mit feinen floralen und "kthlen"
Nuancen bietet der Uber acht Monate in kleinen Holzfasser
ausgebaute Sauvignon Blanc von Bel-Air la Royére. Am
Gaumen wirkt er reichhaltig, mit einer minarlisch-wirzigen
Komponente und einem fruchtigen Nachhall.
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