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Die Philosophie des Hauses Darroze in Roquefort 
Armagnac wird bereits seit dem 15. Jahrhundert gebrannt. Er entstand aus dem Aufeinandertreffen dreier Kulturen: 
Die Römer brachten die Reben, die Araber die Destillation und die Kelten das Eichenfass in den Südwesten 
Frankreichs. Armagnac wird in einem Vorgang aus Wein gebrannt, ein zweimaliges Brennen wie beim Cognac – 
davon ist man im Armagnac überzeugt – treibt dem Destillat die besten Aromen aus. Im Gegensatz zu den oft 
uralten, immer wieder verwendeten Cognacfässern benutzt man für den Armagnac in jedem Jahr neue Fässer.  
Das Holz verleiht dem Destillat ein unverwechselbares Bukett und die typische Farbe. Zuletzt wird der Armagnac  
in ältere Fässer umgefüllt; dort kann er sich behutsam weiterentwickeln, und die aus dem Holz gelösten Aromen 
gewinnen an Finesse.  
 • Die Armagnacs aus dem Hause Darroze, einem 1974 gegründetes Haus, sind normalerweise Einzelfass- 
  abfüllungen einer einzigen Domaine. Dadurch wird der jeweilige Charakter besonders hervorgehoben.  
 • Grossen Wert legt man auf die Fasslagerung, die so lange ausgedehnt wird, bis der Armagnac (ohne Zusatz  
  von Wasser) trinkreif ist.  
 • Das neben dem Jahrgang angegebene Flaschen-Abfülldatum verrät, wie lange der jeweilige Armagnac im  
  Fass war. 
 
Für die Herstelllung von Armagnac ist ein Grundwein nötig. Dieser Grundwein ist ein Weisswein, der in erster Linie 
aus den Armagnac-Rebsorten Ugni Blanc, Folle Blanche und Colombard gekeltert wird. Insgesamt sind allerdings elf 
Sorten für den Grundwein zugelassen. Ugni Blanc ist die dominierende Armagnac-Rebsorte, sie wird auf rund 90% 
der Rebfläche angebaut.  
 
 
«I cannot claim to have tasted all the finest Bas-Armagnacs, but I know of no one who makes finer Bas-Armagnac 
than Darroze».  Robert Parker Jr. 
 
 

Armagnac Darroze  
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 Bas Armagnac Reserve 10 ans d‘Age 43% 0.70 l  77.00 
 Bas Armagnac Reserve 10 ans d‘Age 43% 2.50 l 272.00 
 Mit dem Reserve Darroze 10 ans d'age geht der Produzent einen anderen Weg. Im Gegensatz zu seiner sonstigen  
 Jahrganslinie werden hier nicht einzelne Domainen abgefüllt, kein Jahrgang erwähnt und der Armagnac ist bei   
 43° Alkohol. In diesem Blend werden jedoch die gleichen Eau-de-vie verwendet wie bei den Jahrgansabfüllungen.  
 Darroze will hier den Charakter und die Handschrift des Hauses aufzeigen. Das Alter das auf dem Etikett angezeigt  
 wird (10 Jahre) entspricht dem jüngsten Armagnac der für diese Assemblage verwendet wird. Dieses Cuvée wurde  
 als "Einsteiger-Armagnac" für die grossen Jahrgangsabfüllungen kreiert. 

  
 1997 Bas Armagnac     Domaine de Jouanchicot 51.7% 0.20 l  28.00 
 
 1995 Bas Armagnac   Domaine de Coquillon 45.5% 0.20 l  29.00 
 1995 Bas Armagnac   Domaine de Coquillon 45.5% 0.70 l  93.00 
 1995 Bas Armagnac     Domaine de Coquillon 45.5% 2.50 l 345.00 
  
 1990 Bas Armagnac     Domaine de Bertruc 48% 0.20 l  32.00 
 1990 Bas Armagnac     Domaine au Martin 50.5% 0.70 l  99.00 
 1990 Bas Armagnac     Domaine au Martin 50.5% 2.50 l 358.00 
    

 1989 Bas Armagnac     Domaine de Monturon 43.5% 0.20 l  33.00 
 1989  Bas Armagnac     Domaine de Pounon 46.8% 0.70 l 112.00 
    
 1988 Bas Armagnac     Domaine de Busquet 48.5% 0.20 l  34.00 
 1988 Bas Armagnac       Domaine au Martin 50.2% 0.70 l 118.00 
   
 1987 Bas Armagnac     Domaine de Jouanchicot 47.7% 0.20 l  35.00 
 1987 Bas Armagnac      Domaine de Piheron 49.4% 0.70 l 122.00 
 
 1986 Bas Armagnac     Domaine de Bertruc 42.5% 0.20 l  36.00 
 1986 Bas Armagnac      Domaine de Lagoué 50.7% 0.70 l 125.00 
   

 
 
 Die feinen, reintönigen Armagnacs 
 Die kraftvollen, ausdruckstarken Armagnacs 
 Die klassischen, reichhaltigen und ausgewogenen Armagnacs mit viel Charakter 
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 1985 Bas Armagnac     Domaine de Bertruc 44% 0.20 l  37.00 
 1985 Bas Armagnac      Domaine de Bertruc 46.9% 0.70 l 128.00 
 
 1984 Bas Armagnac     Domaine de Monturon 43.2% 0.20 l  38.00 
 1984 Bas Armagnac      Domaine de Petit Lassis 49% 0.70 l 130.00 
 
 1983 Bas Armagnac     Domaine de Bertruc 43.8% 0.20 l  39.00 
 1983 Bas Armagnac      Domaine de Salie 47.8% 0.70 l 135.00 
 
 1982 Bas Armagnac     Domaine de Petit Lassis 46.5% 0.20 l  39.00 
 1982 Bas Armagnac      Domaine au Durre 50.2% 0.70 l 135.00 
 
 1981 Bas Armagnac     Domaine de Bertruc 44.8% 0.20 l  39.00 
 1981 Bas Armagnac      Domaine de Jouanchicot 44.4% 0.70 l 136.00 
 

 1980 Bas Armagnac     Domaine de Martin 44.6% 0.20 l  40.00 
 1980 Bas Armagnac      Domaine de Busquet 48.7% 0.70 l 140.00 
 
 1979 Bas Armagnac     Domaine de Busquet 49.6% 0.20 l  41.00 
 1979 Bas Armagnac      Domaine de Jouanchicot 40.5% 0.70 l 143.00 
 

 1978 Bas Armagnac     Domaine de Busquet  49.7% 0.20 l  42.00 
 1978 Bas Armagnac      Domaine de Busquet 48.4% 0.70 l 144.00 
 
 1977 Bas Armagnac     Domaine de Peyrot 45.8% 0.20 l  43.00 
 1977 Bas Armagnac      Domaine de Peyrot 48% 0.70 l 150.00 

 
 1976 Bas Armagnac     Domaine de Lamarquette 46% 0.20 l  44.00 
 1976 Bas Armagnac      Domaine de Monutron 41.7% 0.70 l 151.00 

 
 
 

 

 Die feinen, reintönigen Armagnacs 
 Die kraftvollen, ausdruckstarken Armagnacs 
 Die klassischen, reichhaltigen und ausgewogenen Armagnacs mit viel Charakter 
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 1975 Bas Armagnac     Domaine de Lamarquette 47% 0.20 l  45.00 
 1975 Bas Armagnac      Domaine de Saurine  44.6% 0.70 l 154.00 
 
 1974 Bas Armagnac     Domaine de Busquet 49.3% 0.20 l  47.00 
 1974  Bas Armagnac      Domaine de Busquet 49.7% 0.70 l 162.00 
    
 1973 Bas Armagnac     Domaine de Petit Lassis 46.8% 0.20 l  50.00 
 1973  Bas Armagnac      Domaine de Rieston 49.5% 0.70 l 173.00 

 
 1972  Bas Armagnac     Château de Gaube 44.9% 0.20 l  51.00 
 1972  Bas Armagnac     Château de Gaube 45% 0.70 l 177.00 
 
 1971  Bas Armagnac      Château de Gaube 42% 0.20 l  51.00 
 1971  Bas Armagnac      Château de Gaube 42.5% 0.70 l 189.00 
    
 1970  Bas Armagnac      Château de Gaube 43.1% 0.20 l  60.00 
 1970  Bas Armagnac       Domaine aux Ducs 45.3% 0.70 l 207.00 
       
 1969  Bas Armagnac      Domaine de Pounon 40% 0.20 l  64.00 
 1969  Bas Armagnac      Domaine de Pounon 40% 0.70 l 224.00 
 

  1968  Bas Armagnac   Domaine de Petit Lassis 45.2% 0.20 l  67.00 
  1968  Bas Armagnac   Domaine de Petit Lassis 45.5% 0.70 l 232.00 
 
 1967 Bas Armagnac     Domaine de Busquet 47% 0.20 l  69.00 
 1967  Bas Armagnac     Domaine de Pounon 41% 0.70 l  240.00 
  
 1966  Bas Armagnac      Château de Gaube 44.6% 0.20 l  72.00 
 1966  Bas Armagnac      Château de Gaube 46% 0.70 l 250.00 
     

 
 
 Die feinen, reintönigen Armagnacs 
 Die kraftvollen, ausdruckstarken Armagnacs 
 Die klassischen, reichhaltigen und ausgewogenen Armagnacs mit viel Charakter 
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 1965   Bas Armagnac     Domaine de Peyrot 47.7% 0.20 l  78.00 
 1965   Bas Armagnac     Domaine de Peyrot 48% 0.70 l 272.00 
 
 1964  Bas Armagnac      Château de Gaube 43% 0.20 l  86.00 
 1964  Bas Armagnac      Château de Gaube 43.3% 0.70 l 299.00 
 
 1963  Bas Armagnac      Château de Gaube 46.1% 0.20 l  86.00 
 1963  Bas Armagnac     Château de Gaube 46.2% 0.70 l 299.00 
    
 1962  Bas Armagnac  Château de Gaube  43.8% 0.20 l  90.00 
 1962  Bas Armagnac  Château de Gaube  44.5% 0.70 l 315.00 
  
 1961  Bas Armagnac     Domaine de Busquet 45% 0.20 l 113.00 
 1961  Bas Armagnac     Domaine de Busquet 45% 0.70 l 393.00 
    
 1959  Bas Armagnac     Château de Gaube 44% 0.70 l 398.00 
 
   Darroze Holzkiste     15.00 
   Anstelle der hübschen Geschenksbox aus Karton, kann gegen Aufpreis, eine schöne, hochwertige  
   Holzkiste für eine 70cl-Bas Armagnac Flasche von Darroze bestellt werden. 
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Domaine de Bidaous, Hontanx – Landes 
Hontanx ist ein Dorf im Zentrum des Landes, hier sind alle Rebgärten auf gelbem Sand, was die Basis für den guten Ruf des Bas 
Armagnac ist. Die Rebsorte Baco ist die einzige die man auf diesem Weingut findet. Die hier produzierten Armagnac’s sind reich, 
mächtig, komplex und intensiv. 
 
Domaine de Bertruc, Le Frêche – Landes 
Die Domaine de Bertruc befindet sich im magischen Triangel des grossen Terroires Bas Armagnac zu welchem die Dörfer Hontanx,  
Le Houga, Perquité, Labastide und Le Frêche gehören. Das ist die Gegend mit dem gelben Sand und der Hauptsorte Baco. Alle diese 
Armagnac’s sind von hervorragender Qualität. 
 
Domaine Le Bret, Saint Gein – Landes 
Nochmals eine Domaine inmitten des Grand Bas Armagnac Landais. Der Boden ist aus gelbem Sand, was in dieser Region weit 
verbreitet ist. Le Bret macht hier keine Ausnahme und bringt runde, weiche, reiche und komplexe Armagnac’s hervor. Die Rebsorte 
Baco ist auch hier dominant und macht sozusagen 100% der Fläche aus. 
 
Domaine de Busquet, Labastide d’Armagnac – Landes 
Die Domaine de Busquet hat eine Fläche von 10a, die Rebgärten sind ausschliesslich mit der Traubensorte Baco bestockt.  Diese 
Varietät passt sich dem Sandboten besonders gut an. Es wird ein vollmundiger, lang anhaltender und komplexer Armagnac produziert. 
 
Domaine de Coquillon, Le Frêche – Landes 
Der Destillateur Monsieur Roumat brennt die drei verschiedenen Traubensorten (Ugni Blanc, Folle Blanche und Baco) auf 53° Alkohol. 
Die drei verschiedenen Weinbrände werden separat destilliert und erst für den Ausbau assembliert. Kein Armagnac wird auf dem 
Weingut herunterdestilliert, da der Original-Alkoholgehalt eines der wichtigsten Kriterien für die Auswahl der Weinbrände bei Darroze 
ist. Die Zeit für den Ausbau in den Eichenfässern dauert mindestens zwölf Jahre. Alle bis heute verkauften Jahrgänge dieser Domaine 
haben die gemeinsamen Nuancen von Konfit, Pflaumen, Röstaromen und sind rund und ausdrucksstark. 
 
Domaine aux Ducs, Le Bourdalat – Landes 
Die Familie Deloi produziert seit mehreren Generationen Armagnac. Bereits im professionellen Führer der Ausgabe 1948 findet man 
Spuren von der Domaine aux Ducs, bei dem Darroze auch die Exklusivität hat. Der ganze Bestand wird auf der Domaine vom 
Brennmeister Monsieur Ruoumat aus Villeneuve de Marsan auf 53° Alkohol destilliert. Der Ausbau erfolgt während fünf Jahren im 
neuen Holz, danach wird er in etwas ältere Fässer umgezogen.  
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Domaine au Durre, Saint Gein - Landes 
Die Domaine au Durre befindet sich in der Gemeinde Gein mitten im Herzen des Bas Armagnac Landais. Dieses Gut ist typisch für Bas  
Armagnac wo die Mehrkultur (Reben, Getreide, Viehzucht) sehr verbreitet ist. Die mit Wein bestückten Parzellen liegen auf gelbem 
Sand, welcher für die Produktion von Armagnac die beste Voraussetzung ist.  
 
Château de Gaube, Gaube – Landes 
Die Domaine de Gaube liegt in der Gemeinde Gaube inmitten des Triangels der Dörfer Bourdalat, Perquité und Hontanx. Die Bas 
Armagnacs von Gaube hatten schon immer einen speziellen Ursprung, mächtig, was typisch ist und man von einem solchen Terroir 
erwarten darf. 
 
Domaine de Jouanchicot, Mauléon d’Armagnac – Gers 
Ebenfalls ein Weingut, von dem Darroze die ganze Menge der Produktion übernimmt. Erwähnungswert sind diverse 
Neuanpflanzungen, hauptsächlich mit Ugni Blanc-Trauben. Dies wird in Zukunft noch homogenere Weine hervorbringen. Die Mehrheit 
der Armagnacs dieser Domaine, welche in den Fässern im Darroze Keller reifen, stammen aber noch ausschliesslich aus Baco-
Trauben. Jouanchicot besticht mit Eleganz, florale Nuancen und weisse Früchte am Anfang, mit der Lagerung kommen exotische 
Komponenten wie Banane, Mango und Vanille zum Tragen.  
 
Domaine de Jouatmaou, Le Frêche – Landes 
Die Domaine de Jouatmaou liegt auf einem hervorragenden Terroir der Gemeinde Frêche. Das Weingut hat zehn Hektaren Reben. Seit 
1939 brennt Monsieur Duffau seine Weine mit einem uralten Destillierapparat bei dem noch mit Holz und nicht mit Gas eingeheizt 
wird. In den ersten Jahren wird der Armagnac in neuen, ungebrauchten Fässern aus weisser Eiche aus eigenem Besitz, der Region 
Frêche, ausgebaut.  
 
Domaine de Laburthe, Lacquy – Landes 
Die Armagnacs von Monsieur Claude Lacave, Besitzer der Domaine de Laburthe, sind solche die sich über ihre Finesse definieren. Der 
Stil dieses Weinbrandes gefällt vor allem Neueinsteiger die das weiche im Armagnac suchen. 
 

Armagnac Darroze 
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Château de Lasserrade, Lasserrade – Gers 
Dieses Château liegt genau auf der Grenze von Haut Armagnac, La Ténarèze und dem Bas Armagnac. Wie Sie wissen, ist das Haus 
Darroze eigentlich nur auf die Region Bas Armagnac konzentriert. Darroze entschied sich aber bei dieser Domaine etwas von diesem 
Prinzip abzuweichen, da die Qualität der Armagnac von Château de Lasserrade einmalig ist.   
 
Domaine de Lusson, Mauléon d‘Armagnac – Gers 
Dieser Besitz ist inmitten des Bas Armagnac. Es liegt im Bezirk Gers gleich an der Grenze zu Landes. Die Grösse liegt bei 
zweiundvierzig Hektaren, wovon fünfzehn Hektaren mit Reben bestockt sind. Der Rest ist Wald (Eichen und Pinien) und Getreide 
(hauptsächlich Mais). Dazu kommt noch eine Wasserreserve um die Getreide nötigenfalls zu bewässern. Die Aufteilung der Reben ist 
folgende: Baco 55%, Folle Blanche 30% und Ugni Blanc 15%. 
 
Domaine au Martin, Hontanx – Landes 
Monsieur Guy Deyres arbeitet bereits seit fast vierzig Jahren im Bas Armagnac. Sein Handwerk hat er seinem Sohn Jean-Luc, Besitzer 
der Domaine de Rieston, vermittelt, der die selbe Passion für den Weinbau mitbringt. Die Domaine au Martin gehört zum magischen 
Stück des „Grand Bas Armagnac“. Das ganze Land ist auf gelbem Sand und mit den Reben der Traubensorte Baco bepflanzt. Es ist 
ein hervorragender Cru von dem Darroze die Exklisivität besitzt. 
 
Domaine de Monturon, Bourdalat - Landes 
Das Dorf Bourdalat liegt im Bezirk Landes und ist im Herzen von dem was man Grand Bas Armagnac nennt. Diese Appellation, welche 
nicht offiziell ist, konzentriert sich auf die besten Terroirs von Bas Armagnac. Die Sandböden erlauben es der Traubensorte Baco sich 
voll zu enfalten. Monturon ist dafür das beste Beispiel. 
 
Domaine du Petit Lassis, Lagrange – Landes 
Créon d’Armagnac ist ein bekanntes Städtchen in Bas Armagnac, welches nördlich dieses Gebietes liegt. Die Reben sind auf relativ 
tiefem Sandboden. Die Traubensorte Baco kann sich hier auf diesem Terroire aussergewöhnlich gut entwickeln. Die Domaine Petit 
Lassis produziert Armagnac mit einer spritzigkeit und vollem Charakter. Sie ist eine der interessantesten Güter dieser Region. 
 

Pascale Gatti und der Kellermeister Philippe Lambert von Darroze 
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Domaine de Peyron, Labastide d’Armagnac – Landes 
Die Gemeinde Labastide d’Armagnac ist die Hochburg. Die Qualität und die Dichte dieser umliegenden Rebberge erlauben eine ganz 
unterschiedliche Produktepalette aufgrund der unterschiedlichen Verhältnisse von Sand und Traubensorten. Auf der Domaine de 
Peyron ist Baco vor allem auf Sand, während Saint Emilion und Colombard sich vorwiegend auf ton- und kalkhalten Böden wachsen. 
 
Domaine de Peyrot, Ste Christie d’Armagnac – Gers 
Die Armagnac’s von Peyrot, wovon die Familie Jounet die Besitzerin ist, sind vor allem in den alten Jahrgängen gut vertreten. Sie sind 
während dem ganzen Ausbau unter idealen Bedingungen und in hervorragender Holzqualität gelagert. Das ist es auch, was trotz des 
fortgeschrittenen Alters der Armagnac’s, alle eine überraschende Jugendlichkeit versprühen.  
 
Domaine de Piheron, Labastide d’Armagnac - Landes 
Ein schönes Anwesen in der der Gemeinde Labastide d’Armagnac im Gebiet Landes. Die Domaine Piheron ist bestückt mit der Traube 
Baco. Die Reben wachsen auf Sandboden. Die Armagnac welche hier produziert werden sind sehr fein, komplex und intensiv. 
 
Domaine de Pounon, Labastide d’Armagnac – Landes 
Auf der Domaine du Pounon sind die Armagnac Fässer gut geschützt. Um in den Keller zukommen, muss man sich fast halbieren, da 
der Eingang so tief und eng ist. Aber einmal dort angekommen, wird man für die ganzen Strapazen entschädigt. Das hervorragende 
Terroir der Region Labastide entfaltet sich auf dieser Domaine speziell gut, aufgrund der Dominanz der Traubensorte Baco. 
 
Domaine de Rieston, Perquie – Landes 
Monsieur Deyres brennt die ganze Produktion selbst. Wenn das Brennen beendet ist wird der ganze Weinbrand in den Keller von 
Darroze gebracht. Während den ersten sechs bis acht Jahren wird der Brand in neuen Barriques gelagert damit eine schöne Prise 
Tannin dem Armagnac gegeben werden kann, danach kommt er in ältere Fässer um das ganze weicher und feiner zu machen. Diese 
Domaine liegt inmitten des „Grand Bas Armagnac“ (keine offizielle Appellation), welche die Groupierung von den besten Armagnac ist. 
Auch von diesem Gut hat Darroze die Exklusivität. 
 
Domaine de Saint Aubin, Le Houga – Gers 
Monsieur Saint Jean, Besitzer dieses Gutes von 2,8 Hektaren war Rennpferdezüchter. Jedes Jahr brannte er die ganze Produktion von 
Wein. Als er beschloss seinen ganzen Lagerbestand zu verkaufen, waren das eine Anzahl von 240 gelagerten Fässern. Der älteste 
Jahrgang war 1958 und der jüngste 1982. Darroze kaufte den ganzen Bestand von einer Qualität und Homogenität sondergleichen. 
Jeder Jahrgang ist anders, aber trotzdem besitzen sie zwei Gemeinsamkeiten: Struktur und Ausgewogenheit. 100% Baco, alte Reben. 
 
Domaine de Salie, Le Frêche – Landes 
Die Domaine de Salie befindet sich inmitten von Bas Armagnac. Der gelbe Sand, berühmt für die Produktion von Weinbrand der 
Feinheit und Charakter auszeichnet, deckt den grössten Teil des Gutes ab. 90% ist mit der Rebe Baco bepflanzt, die dem Armagnac 
von der Domaine de Salie Charakter, Komplexität und Rundheit bringt. 
 
Domaine de Saurine, Castex d’Armagnac – Gers 
Dieses Gut liegt in der Gemeinde von Castex d’Armagnac inmittend das Bas Armagnac Gerois. Die Rebsorte Baco ist hier König und 
gibt den Armagnac’s die nötige Komplexität, und eine unvergleichliche Länge am Gaumen. 
 
Domaine de Saurine, Castex d’Armagnac – Gers 
Dieses Gut liegt in der Gemeinde von Castex d’Armagnac inmittend das Bas Armagnac Gerois. Die Rebsorte Baco ist hier König und 
gibt den Armagnac’s die nötige Komplexität, und eine unvergleichliche Länge am Gaumen. 
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Preise 
Die angegebenen Preise sind freibleibend und 
verstehen sich in CHF inklusive Mehrwertsteuer. 
Jahrgangs- und Preisänderungen und Zwischenverkauf 
vorbehalten. Diese Preisliste ersetzt alle früheren. 
 
Zahlung 
In unserem Geschäft können Sie gegen Barzahlung, 
Postcard, Maestro (ec-Direkt), Mastercard, Visacard 
oder American Express einkaufen. 
  
Öffnungszeiten 
Montag bis Freitag 9.00 - 12.00 und 13.30 - 18.30 Uhr 
Samstag  9.00 - 16.00 Uhr 

Versandkostenfrei (Inland)    
Ab einem Warenwert von CHF 250.00 an die gleiche 
Adresse versenden wir Ihre Bestellung kostenfrei.  
Kein Versand ins Ausland. 
 
Bei allen Spirituosen berechnen wir die Transportkosten 
anhand ihres Gewichtes. 
 
Versand per PostPac Priority 
bis 2kg  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  CHF 11.00  
bis 5kg  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . CHF 12.50  
bis 10kg  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . CHF 15.00  
bis 20kg  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . CHF 19.00  
bis 30kg  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . CHF 27.00  
 
Alle Preise inkl. Mwst 
 

Adresse 
Vinoversum A. Gatti AG, Tösswiesenstrasse 8, CH-8413 Neftenbach,  

Telefon 052 213 00 20, Fax 052 213 00 40 info@vinoversum.ch, www.vinoversum.ch 

KONDITIONEN 
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