
Château Croix de Labrie 2018 

Saint-Émilion Grand Cru 

"Le nez est élégant, frais, fruité, envoûtant et offre une belle complexité, une belle finesse de la texture/

du grain ainsi qu’une très jolie délicatesse et puissance. On y retrouve des notes de mûre de Boysen, de 

fruits bleus sauvages mûrs et plus légèrement de fraise des bois charnue associées à de fines touches de 

fleurs (viole*e, bleuet, une sub+le pointe d’iris), à des pointes de tabac, à de fines pointes de réglisse 

mentholé ainsi qu’à de discrètes pointes d’épices et de poivre de Sichuan. Un vin «mul+-couche» qui 

demande du travail en verre pour se révéler. La bouche est fruitée, minérale, fraîche, équilibrée et offre 

une jolie défini+on/précision/finesse, de la gourmandise, un joli touché/texture, de la complexité, de la 

tension, une jolie finesse de la structure, de la puissance tout en finesse, un très joli fruit charnu/juteux, 

une trame minérale / finement acidulée ainsi qu’un joli grain fin et très discrètement serrée. Très belle 

puissance tout en finesse. En bouche ce vin exprime des notes de mûre charnue, de cassis charnu et plus 

légèrement de fruits bleus associées à des touches de bleuet, de chocolat, de caramélisa+on et à de très 

discrètes pointes de toasté. Très joli grain en fin de bouche/persistance. Bonne longueur et belle 

persistance. Présence de fines pointes de chocolat, de caramélisa+on et d’amande concassée sur la 

persistance. Note : 19.25/20 (98-99 /100)" 


