
Château Croix de Labrie 2018 

Saint-Émilion Grand Cru 

"Couleur rouge sombre de bonne intensité, belle et pourpre. Nez fruité mûr avec une touche de truffe, 

crémeux et un brin boisé. Délicat à l’a"aque, fondant au développement, aroma$que et sub$lement 

gras, le vin évolue puissant sur un corps plein et droit, juteux et noble vers une grande longueur au goût 

de framboise. C’est superbe avec une expression unique à Saint-Emilion où le velouté s’allie à une éner-

gie joyeuse et très sapide. Pourrait voir sa note monter en fin d’élevage. Très recommandé.  

Assemblage : 90 % merlot, 7 % cabernet sauvignon, 3 % cabernet franc. 2026 – 2045" 

 


