
Chapelle de Labrie 2017 

Saint-Émilion Grand Cru 

"Le nez est fruité, élégant, gourmand et offre une fine fraicheur, de la richesse, un grain fin, de la 

puissance et de l’élégance. On y retrouve des notes de cassis mûr, de mûre et plus légèrement de cerise 

noire associées à des touches fines de framboise mûre sauvage, à de fines pointes de graphite, de 

viole#e ainsi qu’à une discrète pointe de bleuet, de poivre de Cuben, de cardamone et de réglisse. La 

bouche est fruitée, juteuse, minérale, élégante et offre une jolie défini'on ainsi qu’une trame minérale/

finement acidulée. En bouche ce vin exprime des notes de cassis juteux/acidulé, de framboise juteuse/

mûre et plus légèrement de mûre juteuse/acidulée associées à de fines pointes de viole#e, de réglisse 

ainsi qu’à de très discrètes pointes d’épices et de torréfac'on (en fond/persistance). Une très discrète 

pointe d’amertume de cacao sur la fin de bouche. Bonne longueur. Note: 17,5/20 (95/100)" 


